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Situé a Pourriéres, non loin de la Sainte Victoire, ce domaine d'une
superficie d'environ 30 ha (+30 ha de plus apportes a la cave coopérative de
Pourriéres), s'étend sur des sols argilo-calcaires, conduit par la méme
famille depuis 1920 et cing géneérations. Le domaine fait partie de
lappellation Coétes de Provence, et est certifie HVE (Haute Valeur

Environnementale).
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YY\ 9 Terroir ; Sol argilo-calcaire. Exposition des vignes en fonction du
Do M AN mistral, c'est-a-dire Nord-Ouest, sur des terrains peu pentus, presque
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i "% Vinification : Vendange meécanique nocturne. Les vignes sont

plantées tous les Qocm et les rangs espaces de 2,5metres de large. Le
pressurage pneumatique se fait directement apres les vendanges et
la fermentation est réalisee a basse temperature en cuve inox. Degré

d'alcool: 12,5%
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= Vin vif et elegant offrant un beau bouquet aromatique propre a sa region

Le nez est intense, puissant, sur des fruits exotiques, on retrouve la goyave et le fruit de la

© Robe rosé trés pale aux reflets péche clair.
passion mais aussi quelques notes d'agrumes.

La bouche est ronde en attaque, on retrouve les agrumes, ce vin est frais et droit avec une
belle minéralites en finale.
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Servir a 12°. Accompagner avec des viandes grillées, travers de porc a la moutarde.



